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En savoir plus  
sur nos membres
Erfahren Sie mehr  

über unsere Mitglieder

Nos vins rouges d’excellente qualité
Les viticulteurs privés ont toujours été très ouverts à l’innovation. Dans 
les années 70, la famille Duhr Frères à Ahn a commencé à cultiver du 
pinot noir au Luxembourg, un exemple qui a été suivi par de nombreux 
collègues. En 2003, nous avons pris l’initiative de réintroduire le saint-
laurent, cépage autrefois répandu. En outre, nous travaillons avec des 
variétés résistantes aux champignons comme le cabaret noir, le pinotin 
et le cabernet cortis, qui donnent des vins intéressants. Le vin rouge est 
devenu essentiel dans la production, notamment en raison des bonnes 
conditions liées au changement climatique, ce que l’on ne pouvait pas 
imaginer il y a 30 ans. Les superbes millésimes 2022, 2020, 2019 et 
2018 en ont profité. 
Au fil du temps, les viticulteurs privés ont acquis un savoir-faire 
remarquable. Pour produire les meilleurs vins rouges possibles, les 
raisins doivent provenir des meilleurs terroirs, de sols riches en calcaire 
et idéalement orientés. Le choix des clones est particulièrement 
important, et ce sont surtout les clones sélectionnés en Bourgogne qui 
garantissent la meilleure qualité.
La qualité se base sur plusieurs piliers, comme par exemple une densité 
de plantation conséquente de 5500 pieds par hectare. L’âge des 
vignes influence elle aussi la qualité, les rendements doivent être bas... 

Nous avons également acquis beaucoup 
d’expérience dans le choix des fûts de 
bois. Ainsi, un long élevage en barrique 
est bénéfique au vin rouge, car il devient 
ainsi plus rond, plus doux, plus velouté, et 
donc il est déconseillé de retirer le vin trop 
rapidement de sa barrique.

La production de vin rouge a son prix. 
Une bonne barrique coûte environ mille 
euros, trois euros par bouteille. Une partie 
du vin s’évapore pendant le processus 
de maturation - la «part des anges» n’est pas à sous-estimer. Il en 
va de même pour le coût d’un bon bouchon, d’une belle bouteille 
bourguignonne, de l’étiquetage et de l’emballage. Les coûts de 
production sont extrêmement élevés et se répercutent sur le prix 
de nos pinots noirs, dont le rapport qualité-prix est excellent en 
comparaison internationale.

Agenda
11-12/11/2023 Clos mon vieux moulin – Duhr Frères – duhrfreres.lu Journées de dégustation – 14-18 h

24-26/11/2023 Fête des Vins et Crémants – Moselle édition
vins-cremants.lu/fr/evenement/fete-des-vins-cremants-moselle-edition/

Wochenende der offenen Keller 
15-20 h

23-25/11/2023 Caves Leuck-Thull – caves-leuck.lu – restaurant-waistuff.lu Porte Ouverte 
Je-Ve 16-20 h, Sa 15-19 h

24/11/2023 Domaine Cep d'Or – cepdor.lu Dîner Gastronomique 
19 h (Réservation)

25/11/2023 Domaine L&R Kox – domainekox.lu Le Domaine invite à table 
19 h (Réservation

25-26/11/2023 Winery Jeff Konsbrück – winery-jeffkonsbruck.lu Porte Ouverte – 14-19 h

25-26/11/2023 Maison Viticole Schmit-Fohl – schmit-fohl.lu Porte Ouverte – 14-20 h

Dégustation
Verkostung

Journée Porte Ouverte
Tag der offenen Tür

Dîner chez le vigneron
Essen beim Winzer

Guy Krier, président de 
l’Organisation Professionnelle 
des Vignerons Indépendants 
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