Les Vignerons Indépendants

du Luxembourg
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Le crémant, pilier économique de la viticulture

Pour les viticulteurs indépendants, le crémant est devenu trés important
dans tous les secteurs, de la partie économique a la partie technique.
On trouve des cuvées trés réussies et de la plus haute qualité. La
technique s'est développée de plus en plus pour pouvoir se démarquer
en termes de qualité, mais aussi pour étre & méme de produire les
quantités nécessaires.

Introduit en 1991, le crémant, élaboré selon la «<méthode
champenoise», est devenu un pilier de la viticulture au Luxembourg, et
il s'est complétement intégré dans les habitudes des consommateurs.
Le crémant peut parfaitement accompagner un repas, mais il est aussi
une boisson festive et un premier choix pour I'apéritif : on le boit entre
amis, a des réceptions, pour entamer une soirée ou pour célébrer. Le
crémant est devenu boisson courante, si on veut une boisson nationale,
et il continue de s'imposer face a des boissons de mode comme le gin.

Le vigneron indépendant s'investit a fond pour contribuer a sa
renommée, en produisant des cuvées de la meilleure qualité.
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Rendements bas, long vieillissement sur
lattes, assemblages judicieux et
harmonieux: nous sommes décidés a
optimiser continuellement la qualité et &
rendre au crémant ses lettres de noblesse.

Jean Cao, conseiller
des Vignerons Indépendants
Luxembourgeois

Quelque 40 exploitations de vignerons
privés produisent du crémant, et leurs
différentes cuvées illustrent la diversité de
I'offre qui est trés riche et variée. Ainsi, de
nombreux vignerons indépendants produisent non seulement des
cuvées maison, portant leur signature, mais leur gamme peut
comprendre une cuvée Extra Brut, sans ajout de liqueur de dosage, un
ou plusieurs Crémants Millésimés, élaborés a partir de raisins d'un
millésime et qui doit reposer sur lattes au moins 24 mois, ou un
Crémant Rosé, devenu tres recherché et apprécié par les
consommateurs.
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En savoir plus
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Domaine Viticole Kohll-Leuck - kohll.lu
Domaine Claude Bentz - bentz.lu

Caves Leuck-Thull - caves-leuck.lu — restaurant-waistuff.lu

Domaine Viticole Pundel-Hoffeld - Caves Pundel-Err
pundel-hoffeld.info

Féte des Vins et Crémants au Glacis-Luxembourg
vins-cremants.lu/fr/evenement/fete-des-vins-cremants-city-edition
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